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Положение
об организации питания
муниципального бюджетного дошкольного образовательного учреждения «Детский сад комбинированного № 41 Скворушка» г. Невинномысска

1. Общие положения
1.1.      Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным Законом РФ от 29.12.2012г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», санитарно-эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», Уставом муниципального бюджетного дошкольного образовательного учреждения   № 41 г.Невинномысска(далее  - МБДОУ)
1.2.   Настоящее Положение устанавливает порядок организации питания детей в МБДОУ, разработано с целью создания оптимальных условий для укрепления здоровья, обеспечения безопасности питания детей и соблюдения условий приобретения и хранения продуктов.
2. Организация питания на пищеблоке
2.1. Организация питания в детском саду возлагается на администрацию детского сада.
2.2. В детском саду предусматривается помещение для питания детей. Контроль за качеством, разнообразием, закладкой продуктов питания, кулинарной обработкой, выходом блюд, вкусовыми качествами пищи, санитарным состоянием пищеблока, правильностью хранения, соблюдением реализации продуктов возлагается на  заведующего.
2.3. Детский сад совместно с Учредителем определяет потребность в материальных ресурсах и продуктах питания, приобретает их в централизованном порядке и на договорных началах.
2.4. Детский сад обеспечивает сбалансированное питание детей, необходимое для нормального роста и развития с учетом режима работы детского сада и рекомендациями органов здравоохранения.
2.5. Воспитанники, посещающие МБДОУ, получают четырехразовое питание (завтрак,  обед, полдник,ужин). В промежутке между завтраком и обедом организуется дополнительный прием пищи и второй завтрак, включающий напиток или сок и (или) свежие фрукты. В суточном рационе допускаются отклонения калорийности на 10 %
2.6. Объем пищи и выход блюд должны строго соответствовать возрасту ребенка;
2.7. Питание в МБДОУ осуществляется в соответствии с примерным 10-дневным меню, разработанным на основе физиологических потребностей в пищевых веществах и норм питания детей дошкольного возраста и утвержденного заведующим МБДОУ.
2.8.  На основе примерного 10-дневного меню ежедневно, на следующий день составляется меню-требование и утверждается заведующим ДОУ.
2.9.  Для детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет меню - требование составляется отдельно. При этом учитываются:
-  среднесуточный набор продуктов для каждой возрастной группы;
-  объем блюд для этих групп;
-  нормы физиологических потребностей;
-  нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;
-  выход готовых блюд;
-  нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
-  данные о химическом составе блюд;
-  требования Роспотребнадзора в отношении запрещенных продуктов и блюд, использование которых может стать причиной возникновения желудочно-кишечного заболевания, отравления.
-  сведениями о стоимости и наличии продуктов.
2.10. Меню-требование является основным документом для приготовления пищи на пищеблоке.
2.11. Вносить изменения в утвержденное меню-раскладку, без согласования с заведующего МБДОУ, запрещается.
2.12. При необходимости внесения изменения в меню /несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта/   кладовщиком составляется объяснительная с указанием причины. В меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью заведующего. Исправления в меню-раскладке не допускаются.
2.13.   Для обеспечения преемственности питания родителей информируют об ассортименте питания ребенка, вывешивая меню на раздаче, в приемные группы, с указанием полного наименования блюд.
2.14. Медицинский работник обязан присутствовать при закладке основных продуктов в котел и проверять блюда на выходе.
2.15. Объем приготовленной пищи должен соответствовать количеству детей и объему разовых порций.
2.16. Выдавать готовую пищу детям следует только с разрешения бракеражной комиссии после снятия ими пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд. При этом в журнале отмечается результат пробы каждого блюда.
2.17. В целях профилактики гиповитаминозов, непосредственно перед раздачей, медицинским работником может осуществляется С-витаминизация III блюда.
2.18. Выдача пищи на группы осуществляется строго по графику. 
3. Организация питания детей в группах. 
3.1. Работа по организации питания детей в группах осуществляется под руководством воспитателя и заключается:
-   в создании безопасных условий при подготовке и во время приема пищи;
-  в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема пищи детьми.
3.2. Получение пищи на группу осуществляется строго по графику, утвержденному заведующим МБДОУ.
3.3. Привлекать детей к получению пищи с пищеблока категорически запрещается.
3.4. Перед раздачей пищи детям помощник воспитателя обязан:
-  промыть столы горячей водой с мылом;
-  тщательно вымыть руки;
-  надеть специальную одежду для получения и раздачи пищи;
-  проветрить помещение;
-  сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
3.5. К сервировке столов могут привлекаться дети с 3 лет.
3.6. С целью формирования трудовых навыков и воспитания самостоятельности во время дежурства по столовому воспитателю необходимо сочетать работу дежурных и каждого ребенка (например: салфетницы собирают дежурные, а тарелки за собой убирают дети).
3.7. Во время раздачи пищи категорически запрещается нахождение детей в обеденной зоне.
3.8. В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного приема пищи, докармливают.
                                                   4. Порядок учета питания
4.1. К началу учебного года заведующий МБ ДОУ издает приказ о назначении ответственного за питание, определяются его функциональные обязанности.
4.2. Ежедневно составляется меню-раскладка на следующий день. Меню составляется на основании списков присутствующих детей, которые ежедневно, с 8.00 до 8.30. утра, подают педагоги.
4.3.В случае снижения численности детей, если закладка продуктов для приготовления завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, как дополнительное питание, главным образом детям старшего дошкольного и младшего дошкольного возраста в виде увеличения нормы блюда.
4.4.Выдача неиспользованных порций в виде дополнительного питания или увеличения выхода блюд оформляется членами бракеражной комиссии соответствующим актом.
4.5. С последующим приемом пищи (обед, полдник,ужин) дети, отсутствующие в учреждении, снимаются с питания, а продукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на склад. Возврат продуктов, выписанных по меню для приготовления обеда не производится, если они прошли кулинарную обработку в соответствии с технологией приготовления детского питания.
4.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая), сгущенное молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, масло растительное, сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи.
4.7. Учет продуктов ведется в журнале поступления продуктов. Записи производятся на основании первичных документов в количественном и суммовом выражении. В конце месяца подсчитываются итоги.  
4.8. Начисление оплаты за питание производится бухгалтером «Межведомственного учётногоцентра»  на основании табелей посещаемости, которые заполняют педагоги. Число д/дней по табелям посещаемости должно строго соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контроль рационального расходования средств.
4.9.  Расходы по обеспечению питания детей включаются в оплату родителям, размер которой устанавливается Учредителем.
5. Разграничение компетенции по вопросам организации питания в МБДОУ
5.1. Руководитель учреждения создаёт условия для организации питания детей;
5.2. Несёт персональную ответственность за организацию питания детей в учреждении;
5.3. Представляет Учредителю необходимые документы по использованию денежных средств;
5.4. Распределение обязанностей по организации питания между руководителем МБДОУ, медицинским работником, работниками пищеблока, кладовщиком отражаются в должностной инструкции.
                  6. Финансирование расходов на питание детей в МБДОУ
6.1. Расчёт финансирования расходов на питание детей в МБДОУ осуществляется на основании установленных норм питания и физиологических потребностей детей;
6.2. Финансирование расходов на питание осуществляется за счет бюджетных средств, для детей льготной категории (инвалиды, дети, оставшиеся без попечения родителей) основание – Федеральный Закон РФ от 29.12.2012г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
6.3. Объёмы финансирования расходов на организацию питания на очередной финансовый год устанавливаются с учётом прогноза численности детей в МБДОУ.

7. Ведение специальной документации по питанию:
7.1.Приказы и распоряжения вышестоящих организаций по данному вопросу.
7.2. «Примерное десятидневное меню», утвержденное руководителем учреждения.
7.3.Картотека технологических карт приготовления блюд.
7.4.Приказ руководителя по учреждению «Об организации питания детей».
7.5.Наличие информации для родителей о ежедневном меню для детей.
7.6. Наличие графиков:
выдача готовой продукции для организации питания в группах;
7.7.Ежедневное меню-требование на следующий день.
7.8.Специальные журналы:
-журнал бракеража сырой продукции;
-журнал бракеража готовой продукции;

-журнал регистрации медицинских осмотров работников пищеблока 

7.9.Инструкции:
-по охране труда и пожарной безопасности,
-по санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации питания в МБДОУ.
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IMonoxenne
006 opraHH3aLUy MHTAHUSA
MYHHIHNAILHOrO GIOJUKETHOr0 JOIIKOALHOTO 06pa3oBaTeNLHOr0 yupeaeHns «/lerckuii can
KkombunuposanHoro Ne 41 CkBopymka» r. HeBHHHOMBICCKA

1. O01mue noJoxeHust

1.1.  Hacroswee ITonoxenne paspaGoTano B cooTetcTBuy ¢ ®enepansHbiM 3akonom PO ot 29.12.2012r.
Ne 273-@3 «O6 obpasosanun B Poccuiickoit denepauyuu», CaHUTAPHO-3MUIEMHONIOrHIECKHMH TIPaBHIAMK H
nopmamu CanlTuH  2.3/2.4.3590-20 «CaHUTApHO-OIHIEMHONOTUYECKHE TpeOOBaHUA K OpraHM3aluH
OOLIECTBEHHOTO ~TMTAHMA HAceNeHHs», YCTABOM MYHHIHNAJILHOO  GIOUKETHOrC  JOIIKOJLHOIrO
o6pasoBaTessHOro yapexaenns Ne 41 r. Hesunnomeicexa (1anee - MBJOY)

1.2. Hacrosee [TonokeHne ycTaHaBIMBAET TIOPSAOK OpraHu3aliy nutanus gereii B MBJI0Y, pazpaborano
C UEeMbIO CO3JAHHS ONTHMANBHLIX YCIOBHH IS YKpETLIEHHs 3/I0pOBbA, obecneuenus 0e30MacHOCTH NHTaHHA
neteii U cobmoReHns ycoBuil npuoGpeTeH s U XpaHeH s NPOAYKTOB.

2. OpraHu3anus MHTAHAS HA MHeda0Ke

2.1. Opranu3anus NMTaHusA B ICTCKOM Cajly BO3/araercs Ha aIMHACTPALHIO ASTCKOro caja.

2.2. B jetckoM cany NpefyCMaTpPHBAETCs MOMELUEHHE A NuTaHua Jered. KOHTpolb 3a KadecTBOM,
pasHOOGpA3HeM, 3aKNanKol NPOJYKTOB NUTAHUA, KYTMHAPHOW OGpabOTKOH, BBIXOZOM Git0f, BKYCOBBIMH
KaYecTBAMU IIMIIM, CAHHTADHBIM COCTOSHHMEM MHIIEG/IOKA, MPABUIBHOCTBIO XPAHEHHUs, COOJIOJEHHEM
peanu3aluy IPOTYKTOB BO3NAraeTCs Ha 3aBe/IyIOLIEro.

2.3. Jletckuii cal COBMECTHO ¢ YupeauTeneM OmNpefenieT NOTpeGHOCTE B MaTepHANBHBIX pecypcax H
TPOMYKTaX MATAaHuUs, PHOOPETAET UX B UEHTPATH30BAHHOM MOPAAKE H HA IOTOBOPHEIX HaYaNlax.

2.4. Jlerckuit canl obecneunBaeT cOaaHCHPOBAHHOE MTAHHE NeTel, HeobX0oUMOe Ul HOPMABHOTO POCTa H
Pa3BHTHS C YIETOM PeXiMa paGoThI IETCKOTO Caa ¥ PeKOMEH/IALMAMH OPTaHOB 31PaBOOXPaHEHHS.

2.5. BocnATaHHuKH, nocewatoue MBIOY, nonyyaioT 4eTbipexpasoBoe nuTaHue (3aBTpaK, 00en, IONAHHK,
yKuH). B IpOMeskyTke Mesi/1y 3aBTPakoM i 00eIoM OpraHu3yeTcsl JOMONHUTebHBIA MPHEM THLIM | BTOPO#
3aBTpaK, BKIIOYAIOUMI HAIMTOK WIM COK H (WIH) cBexue QPyKTl. B CYTOUHOM palOHEe NOMYyCKAHOTCA
OTKJIOHEHHUs KanopuiHocTH Ha 10 %

2.6. O6beM HIIH # BBIXO 61101 IOMKHBL CTPOTO COOTBETCTBOBATh BO3pAcTy pebeHKa,

2.7.Turanwe B MBJIOY ocymecTBisieTcs B COOTBETCTBHH C TPUMEPHIM 10-AHEBHEIM  MEHIO,
paspaboTaHHbIM Ha OCHOBE (H3MONIOrMUECKUX NOTpeGHOCTEH B NUIIEBBIX BEMIECTBAX M HOPM MUTAHHS netel
JIOIIKONBHOTO BO3PACTA H yTBEPXKAEHHOT o 3aBeylomuM MBJIOY.

2.8. Ha ocHoBe NpuUMepHOro 10-AHEBHOTO MEHIO €XEHEBHO, HA CEAYIOIMH JeHb COCTABAETCA MEHIO-
tpe6oBanme U yrBepxKAacTcs 3apeaytomum JJOY.

2.9. Jlna mereii B Bo3pacTe oT 1,5 10 3 neT 0T 3 Jo 7 neT MeHio - TpeGoBaHue coctasiieTcs oTAensHo. [Ipn
3TOM YUUTBIBAIOTCH:

- cpeHeCyTOUHbLH HAGOP MPOMYKTOB MIA KaK10H BO3PACTHOM IpyIinbl;

- obbem Omof A1 3THX TPYII;

- HOPMBbI (PH3UONOTHYECKHX NOTPEOHOCTEH;

- HOPMBI [TOTEPb TPH XOJIOAHOI H TENIOBOH 06pabOoTKH NPOLYKTOB;

- BBIXOJ FOTOBBIX OJIIOT;

- HOPMBI B3aUMO3AMEHAEMOCTH TPOAYKTOB TIPH MPHIOTOBAEHUH G0z,

- JJaHHBIE O XHMHYECKOM COCTaBE OMON;

- TpeGoBanus PocmoTpeGHa30pa B OTHOMWEHHH 3aNpeLeHHBIX IPOIYKTOB 1 6110/, MCTIOJIB30BAHUE KOTOPBIX
MOJKET CTaTh MPHMHHOH BOHHKHOBCHHUS Ky I09HO-KHIIETHOro 3a00/1eBaHNS, OTPABIEHHA.

~ CBENEHHAMH O CTOMMOCTH ¥ HAJIHYHUH TPOAYKTOB.

2.10. Metio-TpeGoBaHue ABAETCH OCHOBHBIM HOKYMEHTOM JUIA PUTOTOB/ICHUS [THIH HA nuLe6noKe.

2.11. BHOCHTB H3MEHEHHs B YTBEpXKIEHHOE MEHIO-PAcKJIajKy, 6€3 COrnacoBaHus ¢ 3aBE/yIOLIEro MBJIOY,
3arpeLaeTcs.

2.12.I1lpy HeoOXOAMMOCTM BHECEHHA HW3MEHEHMA B MEHIO /HECBOEBpEMEHHbIH 3aBO3 MPOLYKTOB,
He100pOKATeCTBEHHOCTb POAYKTA/ KITAJO0BIIMKOM COCTABIIAETCA OOBICHUTENbHA C YKA3AHHEM MPAHUHDL. B
MEHIO-PacKajKy BHOCSTCS W3MEHEHMS M 3aBepAIoTCA MOANMCHIO 3aBefyrollero. McnpasieHus B MeHIO-
packiagKe He JOMYCKAOTC.





